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C e s a r i n

L’ingrediente giusto 
per ogni applicazione
D a l  1 9 2 0  i n n o va z i o n e ,  p r o d o t t i  e  t e c n o l o g i a  M a d e  i n  I ta ly  a l  s e r v i z i o  d i  p a s t i c c e r i a ,  g e l a t e r i a ,
i n d u s t r i a  d o l c i a r i a  e  g a s t r o n o m i a .  L a  p r o p o s ta  d i  p u n ta  d i  C e s a r i n  è  o g g i  l a  f a m i g l i a  d e g l i  A g r u m i 
c a n d i t i  S e l e z i o n e

Presente sul mercato dal 1920 
Cesarin, azienda veronese 
guidata da Alberto Cesarin, ha 
saputo tradurre in occasione di 
business quello che da generazio-
ni è la vocazione di famiglia: la produ-
zione di semilavorati per la pasticceria, la 
gelateria, l’industria dolciaria e la gastro-
nomia. L’azienda, attiva nel settore indu-
striale, nazionale ed internazionale, man-
tiene comunque un’importante attenzione 
alle piccole realtà artigianali. Questo du-
plice approccio al mercato, grazie al forte 
impegno nell’ambito della ricerca e dell’in-
novazione, rende l’azienda Cesarin una so-
cietà flessibile con una specifica capacità 

di rispondere prontamente alle 
nuove tendenze (www.cesarin.
it).

La costante attenzione alla quali-
tà, la rigida selezione delle materie 

prime, standard produttivi in linea con le 
più severe normative del settore alimenta-
re, hanno permesso alla Cesarin di avere i 
requisiti di affidabilità divenendo un part-
ner di riferimento per tutti quei Maestri pa-
sticceri che con l’intento di personalizzare 
le loro realizzazioni hanno utilizzato l’ine-
guagliabile linea di frutta semicandita Tut-
taFrutta®.
Oggi l’intento è quello di rivalorizzare tutta 
la famiglia degli Agrumi canditi Selezione 

offrendo ai clienti un assortimento com-
pleto che annovera: Arancio Sicilia, Cedro 
e Limone Sicilia canditi e semicanditi, pa-
ste di agrumi e semilavorati come l’ormai 
insostituibile Profumo d’Italia al Mandari-
no tardivo di Ciaculli.

Cesarin 
è Partner Platinum 

del World Pastry 
Stars 2017

in factory

Per personalizzare 
le proprie realizzazioni 
i pasticceri possono 
impiegare la linea di 
frutta semicandita 

TuttaFrutta®


