
Garniture de 
fruits

La ligne Farciture de Frutta naît comme produit 
polyvalent approprié pour l’industrie des tartes 
et des produits surgelés qui peuvent exploiter 
toute la spontanéité des fruits à bas Bx.
Cette ligne associe la richesse des fruits 
contenus, sa structure souple et crémeuse, 
à une excellente résistance à la cuisson et/
ou à des températures négatives, tout en 
garantissant un goût naturel et un aspect 
invitant à chaque utilisation.
La multiplicité de ses utilisations, la possibilité 
de personnaliser les demandes de la clientèle, 
font de Farciture di Frutta le produit idéal pour 
chaque exigence de production.

Avantages 
Excellente résistance aux températures 
négatives et à la tenue au four.
Goût naturel, calibrage et pourcentages de 
fruits modifiables à la demande du client.
Produit pompable dosable mécaniquement.

Utilisation
Tartes glacées, entremets glacés, croissants, 
strudel, tartes.

Stockage
1 mois à temp. 0-5° C
et 12 mois à -18° C

Conditionnement  
Seaux de 20 kg.
Réservoir de 1000 kg.

Soluzione on-demand: disponibile in gusti diversi, con densità e percentuali di frutta diverse
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