
La granita dal vero sapore di agrumi italiani
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Pre-miscela 1 parte di L’AgrumITA Cesarin con 3 parti di acqua. Congela il mix usando il granitore.

Limone 
di Sorrento

Mandarino 
Tardivo di Ciaculli

Bergamotto 
di Calabria

Arance 
Rosse di Sicilia

... pronta in poche mosse... pronta in poche mosse

Assaggia il vero sapore degli agrumi italianiAssaggia il vero sapore degli agrumi italiani

Colorate come l’estate, golose come la frutta, profumate come i migliori 
agrumi italiani. 

Sono le caratteristiche della nuova linea L’AgrumITA Cesarin, la risposta professionale per realizzare 
ottime granite a base di frutta in modo semplice e naturale. L’AgrumITA Cesarin restituisce la giusta 
identità alla granita, un prodotto simbolo del Made in Italy, a lungo dequalificato dall’uso di prodotti 
artificiali.

L’AgrumITA rivoluziona il concetto di granita e riporta la naturalità in primo piano: la linea è composta da 
soli agrumi freschi di origine certificata IGP o SlowFood finemente macinati, senza addensanti, coloranti, 
emulsionanti o aromi artificiali, per regalare ad ogni assaggio il sapore pieno del frutto intero maturo. 
Una naturalità che si vede ad occhio nudo: i piccoli frammenti di frutta macinata presenti sprigionano il 
sapore intenso della materia prima, così da rendere la tua granita assolutamente inconfondibile.

Un’attenzione alla qualità che non dimentica la praticità d’uso: L’AgrumITA Cesarin si mescola con 
acqua e si versa nel granitore. Il risultato è una consistenza “a fiocchi”, vellutata e impercettibile al 
palato, come solo la vera granitura di frutta e zuccheri naturali può garantire.

Fai la differenza, colora d’estate il tuo negozio con L’AgrumITA Cesarin!
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Rivoluziona Rivoluziona 
la tua granita!la tua granita!


