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TistEaFruita & una linea o frrts semicandlt
sgoociokita, orhenta da fnstta fresca, selerionata,
lavorain a freddo oon um inndvalivo metodo
O RO ChO D o i a5 i

La frutia semicandia ha un sapons naiurae
g & privas off ancem | & Coborandl.

H ridosto apporto succherino #60° By

N MANCkens N aspeteo brilanss red bedadl
o | pubie fe applicazion] da fomo.

Detima per farcire & decorase, partoolarmeris
equilibrata nel gusto e in Enea oon be eclgenze
di sapone ¢ naturalith richiese dal mercaio.

Wantaggl

furnpia gamimia o refarenae per feorine
la oreatheit di Frol abis namsent

e oo hobesdr Pt Criasn caikoe I narvatied.

Iapirazions
Ligwttatl & dol ol da ioomrenza, bricsoe,
muthn, plur-cake, prodott da foeno

Steczogglo

Agryrd: 4 mazsl @ lemp o T8O e 12 el 0855 O
Para, Alcocca 172 4 masl & tennp. < 187 C

@ 12 mezsim =-12° L

Arnareiss Speciale: 12 mesl & temp. < 18%C
Alire & mesd 3 temi. < 18°C e 12 masla-18°C

Confedona
Secchi da 2u2,5 kg ¢ 20kg.
Amarena Spociale: 2 karte da 3 kg

ittt o SR CUBETTIDIFRUTTA Hbicoccha mrih

Amarena Spacialie #lbicooca Tdul4 mm &nanas 1716 o fetta
Cranbsry Arando 13%12 mm
Fagoine _ Cadro 12012
Frutti il bosoo Glnger 5x5 mm
o ' ' Lampone Limone 1212 mm
coBOON D ® = ==
iirtiiio Mhzla wande 1212 mm

Pora 13513 mim

Piesca 18514 mamn
Trogpdcale S mm



